
 

MENU GROUPE 
49€/pers 

 
 

Sélection d’entrées à partager 
  

 
Barbajuans Monegasques, sauce tomatée 

Barbajuans from Monaco, tomato sauce 
 

Salade de tomates multicolores au pesto, Mozzarella di Buffala 
Multicolored tomato salad with pesto, Mozzarella di Bufala 

Salade de poulet mariné au gingembre et citronnelle, sauce sésame 

Marinated chicken salad with ginger and lemongrass, sesame sauce 

Salade Mexicaine, haricots rouges, maïs, légumes croquants, piments et vinaigrette olive citron. 
Mexican salad with Bibb lettuce, red beans, corn, vegetables, chili peppers, and olive oil lemon dressing 

 

*** 
Filet de loup cuit sur peau à l’huile d’olive, légumes verts aux herbes fraîches 

Seabass filet cooked on its skin, green vegetables and fresh herbs 
 

OU 
 

Steak de Pluma Noir, origine France, panisses au romarin, jus au thym 

Black Pluma steak, French origin, rosemary panisses, thyme jus 
 

OU 
 

Curry de légumes thaï, riz basmati 

Thaï vegetables curry, basmati rice 
 

*** 
 

Cheesecake Dulce de Leche 

Dulce de Leche cheesecake 
 

OU 
 

Rocher aux noisettes 

Praliné and hazelnuts Rocher 
 

OU 
 

Tarte aux Fraises 

Strawberry tart 

 

*** 
½ Bouteille de vins par personne 

« Plan B » Deux Roches Blanc 
La P’tite Chapelle Bordeaux Rouge 

« Arcades » Château Fontainebleau Rosé 
Eaux et cafés inclus 


